Villa Matilde Avallone

COLLECASTRESE FALERNO
DEL MASSICO BIANCO
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NOTE GENERALI
Tipologia DOP Falerno del Massico = “
Zona produttiva San Castrese-Sessa Aurunca (CE).

Vitigno 100% Falanghina (Biotipo Falerna)

Tipologia del terreno Suolo vulcanico con buona dotazione di fosforo e
potassio.

Sistema di allevamento Guyot semplice con circa 6/8 gemme per pianta.
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Vinificazione Pressatura soffice, decantazione statica del mosto e /ILLJL\\ H}AF;]LDE
fermentazione a temperatura controllata di 10/12°C per circa 20 giorni. AVAILONE
Invecchiamento Affinamento in acciaio inox per circa tre mesi. X VITE VITA
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NOTE ORGANOLETTICHE g .
Colore Giallo paglierino tenue. .
~ FALERNO
Profump Il profumo e frutta.to.e floreale: sentori §:h ananas, banana, pesca DEL D/_[}\_f)fﬂc()
gialla si intrecciano a note di ginestra, rosa e salvia. S

COLLECASTRESE

Sapore |l sapore, equilibrato e piacevole, aggiunge all’'esperienza olfattiva —
sensazioni delicatamente ammandorlate. P
ruk

Abbinamenti Vino da consumare come aperitivo e in abbinamento a piatti
leggeri, preparazioni di pesce e carni bianche.

Temperatura di servizio 10° C
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